
TAGESKARTE 
26.10.2026

Antipasti / Vorspeisen
KÜRBISCREMESUPPE MIT KORAL GARNELEN  9,50 €

GEGRILLTE ZIEGENKÄSE AUF ROTE BETE-CARPACCIO 18,50 €
“BRESAOLA“ BÜNDNERFLEISCH MIT RUCOLA UND MARINIERTE PFIFFERLINGEN 19,50 €

"VITELLO TONNATO" THUNFISCH-MAYONNAISE MIT KAPERN AUF KALBSFLEISCH-SCHEIBEN 19,50 €
ROTE THUNFISCH UND SCHOTTISCHE LACHS-TATAR  AUF AVOCADO RAGOUT 22,50 €

Paste / Nudelgerichte
( ALS VORSPEISEN SERVIEREN WIR AUCH KLEINE PORTION NUDELN )

„PACCHERI  NAPOLETANI “ MIT SPINAT IN TALEGGIOKÄSE-SAUCE 19,50 €
“RIGATONI“ (FRISCHE NUDELN) MIT KANINCHENRAGOUT 20,50 €

“LINGUINE MIT KABELJAURAGOUT UND KÜRBIS  21,50 €
HAUSGEM. FETTUCCINE MIT GEHOBELTEM SCHWARZEN TRÜFFELN 24,50 €

Pesce della Vetrina/Fisch aus der Vitrine
"BRANZINO ALLA GRIGLIA" SEEWOLF VOM GRILL WILDFANG AUS (KROATIEN) 30,50 €

„ROMBO ALLA GRIGLIA“ (WILDFANG  NORDSEE ) BABYSTEINBUTT VOM GRILL  35,50 € 
FÜR ZWEI PERSONEN SEEWOLF (WILDFANG KROATIEN) MIT SALZMANTEL PRO PORTION 37,50 €

Pesce / Fischgerichte
GEBRATENE SCHWERTFISCHFILET MIT  FRISCHE PFIFFERLINGEN UND DILL  27,50 €

“TONNO AL SESAMO“ THUNFISCHSTEAK IM SESAM MANTEL AN RUCOLA SALATA  29,50 €
SEEZUNGERÖLLCHEN MIT GARNELEN-LACHS-FÜLLUNG IN PROSECCO SAUCE 34,50 €

Carne / Fleischgerichte
„ARROSTO DI VITELLO“ AUS DEM OFEN KALBSBRATEN DAZU TAGLIATELLE IN BUTTER SAUCE 26,50 €

RINDER BLACK ANGUS ENTRECOTE VOM GRILL MIT KRÄUTERN   29,50 €
„SPEZZATINO DI VITELLO“ KALBGESCHNETZELTES MIT  FRISCHE PFIFFERLINGEN UND ROSMARIN 30,50 €

Dolce / Dessert
HAUSGEM. “BONET ASTIGGIANA“ CACAO CREME CARAMEL MIT MANDELN UND AMARETTINI 9,50 €

HAUSGEM.  PISTAZIEN TIRAMISU' 9,50 €
HAUSGEM. PANNA COTTA MIT BROMBEEREN SAUCE UND FRÜCHTEN 9,50 €

DESSERTTELLER NACH CORTILE ART 13,50 €

Guten Appetit!
ALS BEILAGE WIRD ZUM ALLE FISCHEN & FLEISCHGERICHTEN GEMÜSE DER SAISON ODER SALAT SERVIERT

                                                                 


